1 wir Sie ein,

r die Kulissen
of3ten Frucht-
herstellers

ns zu schauen.
dem verraten
wo Mirchen
nst und drau-
zahlt werden.

FR-online.de

ssiert Ihre Meinung zu
erienprogramm ,Ferien
se”. Mailen Sie uns :
en@fr-online.de

und gepresst

Der Rapp’s Kelterei bliiht ein gutes Apfeljahr

Von Franziska Schubert

it der Apfelernte ,,sieht es in

diesem Jahr gut aus“ er-
zahlt Renate Ruf. Vorausgesetzt,
das Wetter macht der Rapp’s Kelte-
rei in Karben nicht noch einen
Strich durch die Rechnung - so
wie im vergangenen Jahr. Sturm
und Kalte setzten der Apfelbliite
stark zu. ,Katastrophal war das®
erinnert sich die Rapp’s-Presse-
sprecherin. In der Folge stiegen
die Preise fiir Apfel.

Doch alle Apfelbauern wiiss-
ten: ,Jedes zweite Jahr ist die Ap-
felernte gut.“ Und das ist fiir den
grofdten Fruchtsafthersteller Hes-
sens entscheidend. Aus bis zu
5000 Tonnen Apfeln macht die Ap-
felpresse in der Saison Saft oder
Apfelwein. Die Rohware bezieht
die Firma grof3tenteils aus ,,heimi-
schen Gegenden“. So bringen im
HerbstBauernausder Wetterau ih-
re Ernte mit Traktoren zur Kelte-
rei. Manchmal fahren auch Hobby-
gértner mit dem Kofferraum voll
knackigem Obst vor.

Nachdem die Apfel gewogen
wurden, kommen sie in ein Silo, in
dem sie mittels Wasserkraft gewa-

schen werden. Uber ein Riittelsieb
—durch das faule Friichtchen aus-
sortiertwerden—gelangendie Ap-
fel zur Presse. In der Abfiillanlage
wird der Saft in Flaschen gefiillt.
Bis zu 20 000 Flaschen schafft die
Maschine in der Stunde.

Bei der Fiithrung am Mittwoch
konnen FR-Leser beobachten, wie
der Saft in die Flaschen kommt.
Nebender Anlieferung, den Abfiill-
anlagen und dem Labor kénnen
die Teilnehmer sehen, wie die
Glasflaschen gesaubert und etiket-
tiert werden. Sie erleben den kom-
pletten Ablauf —,,bis am Ende das
Produkt fix und fertig in der Fla-
sche ist®, verspricht Ruf. Die grofe
logistische Arbeit — von der Pro-
duktioniiber den Versand, den Au-
Rendienst, die Verwaltung bis
zum Labor - erledigen insgesamt
nur 65 Angestellte.

Naschen im Erlebnis-Garten

Ganzoben aufder Beliebtheitsska-
la von Besuchern steht der Natur-
erlebnis-Garten: Es gibt Streuobst-
wiesen und einen Apothekergar-
ten mit Krdutern, und die Gaste
diirfen im Naschgarten von Him-
beeren oder Stachelbeeren probie-
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Stielen befreien. Das vorbereitete
Obst mit einem halben Liter
Wasser aufkochen und vom Herd
nehmen. Den Saft noch etwas
ziehen lassen. Inzwischen
Kirschen waschen, halbieren und
die Kerne entfernen. Erdbeeren
waschen und halbieren oder
vierteln. Nun den Saft von den
Johannisbeeren durch ein Sieb in
einen Messbecher gief3en und die
Fruchtmasse gut durchstreichen.

Den Saft mit etwas Wasser auf ei-
nen Liter auffiillen. Etwas Saft
zum Anriihren fiir die Speisestéar-
ke abnehmen. Den Saft zusam-
men mit dem Zucker erneut
aufkochen und mit der kalt
angeriihrten Speisestirke
andicken. Die Kirschen und
Erdbeeren vorsichtig unterheben
und die Rote Griitze in eine
Glasschiissel umfiillen. Damit
sich keine Haut bildet, noch

mit etwas Zucker bestreuen.
Rote Griitze bis zum Servieren in
den Kiihlschrank stellen. Sie
dickt noch etwas nach, wenn sie
kalt ist. Rote Griitze mit Vanille-
eis auf Tellern anrichten.

Liebe Leser, mailen Sie uns Ihr Rezept:
ferien@fr-online.de
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A. us der Karibik stammt das

ild des FR-Lesers Zoerkler-
Lind mit dem Titel ,Inselimpres-
sionen Curacao”. Die Insel liegt
rund 60 Kilometer noérdlich von
Venezuela und war einst das Zent-
rum des karibischen Sklavenhan-
dels. Niederlandische Eroberer
hatten dort lange Zeit das Sagen
—noch heutzutage ist die Amts-
sprache niederlédndisch. Wenn
Qie liebe T ecer ehenfalle Thre TTr-
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Knackiger Rohstoff fiir Saft und S

ren — je nachdem, welche Friichte
reif sind. Insgesamt 32 Fruchtsaf-
teproduziert Rapp’s. Doch nicht al-
le Friichte wachsen in Hessen.
Tanklastwagen transportieren et-
waden Orangensaftin Kiihlcontai-
nern aus Spanien bis nach Karben.

Besucher erfahrenauch den Un-
terschied zwischen Fruchtsaft
und Nektar. ,,Saft besteht zu 100
Prozent aus Frucht und hat keine
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